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COMUNE DI TAORMINA 

ASSESSORATO ALLA CULTURA  E  PUBBLICA ISTRUZIONE 

(Prov. Di Messina) 

 

 

SERVIZIO REFEZIONE SCOLASTICA Anno 2012 

   

BANDO DI GARA 

 
1) ENTE APPALTANTE : Comune di Taormina – Ufficio Pubblica Istruzione Tel. e fax  0942- 

23810 e-mail :ufficio.cultura@comune.taormina.it - cod. fiscale 00299100834 codice CIG -

3860353013. 

 

2) PROCEDURA DI GARA: procedura aperta da esperirsi ai sensi dell’art.83,comma 1, del D.L.vo 

163/2006 e s.m.i., con l’aggiudicazione all’offerta economicamente più vantaggiosa sulla base dei 

criteri indicati al punto 11 del presente bando,inoltre l’amministrazione si riserva la facoltà di 

valutare ai sensi D. L.vo 163/2006 art 86 comma 3, 3bis e art 87 comma 1  la congruità 

dell’offerta. 

     

3) DATA DELLA GARA:la gara si terrà con le modalità stabilite, in data 12 aprile 2012 alle ore 

10.00 presso i locali dell’Ente appaltante in Via  Corso Umberto ,217.                       

Saranno ammesse offerte in ribasso o alla pari, mentre saranno escluse offerte in aumento, non è 

consentita la presentazione di offerte aggiuntive o sostitutive di altre presentate. 

Si procederà all’aggiudicazione anche nel caso in cui sia pervenuta o sia rimasta in gara una sola 

offerta . 

 
4)  OGGETTO DELL’APPALTO E IMPORTO A BASE D’ASTA: 

• Servizio di refezione scolastica a favore degli alunni della scuola materna , elementare e 

media di Taormina centro e Frazioni che effettuano il tempo pieno anno 2012;   

• La fornitura è per un numero presunto di 2.300 pasti a settimana, per un periodo di circa 

mesi 6, secondo le modalità,tempi e condizioni stabiliti nel capitolato speciale di appalto e 

tabella dietetica. 

• Importo a base d’asta  per ogni singolo pasto  €. 4.46 oltre Iva ,sino alla concorrenza 

della spesa di €. 192.000 oltre  IVA. 

  
5) CONTRIBUTO ALL’AUTORITA’ PER LA VIGILANZA SUI LAVORI PUBBLICI, FORNITURE E 

SERVIZI :ai sensi dell’art. 1 ,comma 67 della legge 23/12/205, n 266 e della delibera  dell’autorità 

medesima dell’1/03/2009, per la partecipazione alla gara è dovuto un versamento di €.20,00 

(venti//00). 

 

6) ACQUISIZIONE DEI DOCUMENTI DI GARA: L’appalto sarà regolato dalle condizione specificate 

nel capitolato d’oneri speciale,visionabile presso l’ufficio di Pubblica Istruzione sito in P.zza IX 

Aprile dal lunedì a venerdì dalle ore 10.00 alle ore 12.00 – tel.  0942 /610206 – 0942/ 23810. 

Responsabile del procedimento  Dott.ssa  Antonina Pinto. 
 

7) SOGGETTI AMMESSI ALLA GARA :Sono ammessi alla gara ditte individuali, cooperative, 

consorzi e raggruppamenti di imprese ai sensi del D.Lgs n.163/2006.Non è ammessa la 

partecipazione alla gara contemporaneamente come ditta singola e come membro di 

raggruppamento di imprese o di un consorzio, ovvero come membro di più raggruppamenti o 

consorzi, pena l'esclusione della ditta medesima e del raggruppamento o del consorzio al quale la 
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ditta partecipa. I consorzi sono tenuti, in sede di offerta, ad indicare per quali cooperative 

consorziate concorrono. 

Non possono partecipare alla medesima gara imprese che si trovano fra loro in una delle situazioni 

di controllo di cui all'art. 2359 del codice civile. 

 

8)   TERMINI E MODALITA' DI PRESENTAZIONE DELL'OFFERTA:Il plico  dovrà essere indirizzato 

al Comune di Taormina Corso Umberto 217 –ME. 

I soggetti interessati dovranno presentare,mediante spedizione con raccomandata A/R o consegna a 

mano all'Ufficio Protocollo del Comune,entro le ore 11,00 del giorno 11 aprile 2012   farà fede la 

data e l’orario riportati nel timbro di acquisizione al protocollo dell’Ente. 

Sul plico ,chiuso e sigillato con ogni mezzo sufficiente ad assicurare la segretezza, controfirmato 

sui lembi di chiusura, dovranno essere apposti oltre all'indirizzo del destinatario, i dati 

identificativi del mittente e la dicitura: "OFFERTA PER LA GARA DEL 11 aprile 2012                                                      
- SERVIZIO DI REFEZIONE  SCOLASTICA ANNO 2012” .            
Il plico dovrà. a sua volta, contenere tre buste separate, chiuse, sigillate e controfirmate sui lembi 

di chiusura, come si seguito specificato : 

1) busta con documentazione per l'ammissione alla gara  

2) busta con progetto migliorativo e documentazione tecnica 

3) busta con offerta economica. 

La gara si svolgerà il giorno 12 APRILE 2012   alle ore 10,00  presso il Comune di Taormina.  

 

 BUSTA N° 1: in apposita busta chiusa, sigillata e controfirmata sui lembi di chiusura, sulla quale 

dovrà essere apposta la dicitura: "DOCUMENTAZIONE PER L'AMMISSIONE ALLA GARA DELL’11 

Aprile 2012 -  SERVIZIO DI REFEZIONE  SCOLASTICA ANNO 2012”   contenere a pena di esclusione 

la seguente documentazione: 

1 a )   Istanza di ammissione alla gara sottoscritta dal legale rappresentante della Ditta con firma 

leggibile . In tale domanda dovranno essere indicati:  

i dati del legale rappresentante; 

i dati della Ditta che rappresenta; 

la richiesta di essere ammessi alla gara; 

l'indicazione di partecipazione come impresa singola, in raggruppamento o consorzio (indicando 

negli ultimi due casi la denominazione e la sede legale di ogni impresa, con specificazione 

dell'impresa capogruppo e di quelle mandanti e con l'indicazione delle parti di servizio che saranno 

seguite dalle singole imprese ovvero in caso di consorzio per le quali ditte consorziate  il 

Consorzio concorre; 

Nel caso di R.T.I. o consorzio non ancora costituiti l'istanza dovrà essere sottoscritta da tutti i 

soggetti che formeranno la predetta R.T.I. o consorzio.  

1 b) ricevuta di versamento di €. 20,00 relativo alla contribuzione alla autorità per la vigilanza ,di 

cui al punto 5 del presente bando; 

1 c)  dichiarazione unica sostitutiva di certificazioni (contestuale) ai sensi degli art. 46 e 47 del 

D.P.R. 28.12.2000 n. 445,sottoscritta dal legale rappresentante, del quale dovrà essere allegata 

fotocopia di un valido documento di identità nella quale attesti i seguenti requisiti: 

- 1) di avere preso visione e conoscenza di tutte le condizioni locali nonché di tutte le circostanze 

generali e particolari, incluso il regolamento comunale della mensa scolastica,che si allega e 

costituisce parte integrante del presente bando, che possono influire sull'esecuzione del servizio e 

di aver giudicato il prezzo medesimo nel suo complesso remunerativo e tale da consentire l'offerta 

che starà per fare; 

- 2) di essersi recata nei luoghi in cui deve essere espletato il servizio di distribuzione dei pasti, di 

aver preso visione del capitolato d'oneri, della tabella dietetica, delle caratteristiche merceologiche 

degli alimenti e di garantire una puntuale e tempestiva fornitura del servizio; 

- 3) di accettare le norme del capitolato d'oneri e di unificarsi comunque alle norme legislative e 

regolamenti vigenti per la regolarità dell'esecuzione; 
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- 4) di aver giudicato i prezzi offerti remunerativi e di escludere qualsiasi possibilità revisionale dei 

medesimi; 

- 5) di non trovarsi nella condizione di esclusione dalla partecipazione alle procedure di 

affidamento di cui all'art. 38 comma 1 del D. Lgs n. 163/06 e s.m.i.; 

- 6) di non essere stata esclusa dalla presentazione di offerte in pubblici appalti; 

- 7) di non trovarsi in stato di liquidazione o di fallimento e di non aver presentato domanda di 

concordato; 

- 8) di essere in possesso dell'autorizzazione sanitaria di cui all'art. 2 della legge 283/1962 e  

dell'art. 25 del successivo regolamento, approvato con D.P.R. n° 327/1980; 

- 9) di essere in possesso e di avere la piena disponibilità per il periodo non inferiore alla durata del 

contratto, di un centro cottura con superfici, attrezzature e capacità di produzione, con possibilità 

di confezionamento indispensabili all'entità del presente appalto. I locali del centro cottura, 

inoltre,devono essere  in possesso delle autorizzazione amministrative e sanitarie vigenti; 

- 10) di essere in possesso di mezzi usati per il trasporto dei pasti e dei contenitori idonei dal punto 

di vista igienico - sanitario;  

- 11) di essere in regola con gli obblighi previsti dall'art. 17 della L. n. 68/99. relativa al diritto al 

lavoro dei disabili; 

- 12) di aver adempiuto ad ogni obbligo previsto dal decreto legislativo 81/08 e s.m.i ed in 

particolare,di aver nominato il medico competente – di aver nominato il rappresentante dei 

lavoratori sulla sicurezza con relativo corso di 32 ore;  

- 13) di essere in possesso delle seguenti certificazioni di qualità che dovranno essere legati 

allegate alla dichiarazione in copia conforme all’originale rilasciati da organismi accreditati 

SINCERT: 

 a) UNI EN ISO 9001/2000  

 b) UNI EN ISO 22000/2005 (gestione sicurezza alimentare) 

 c) UNI EN ISO 22005/2008 (rintracciabilità interna) 

 d) OHSAS 18001/2007 (sicurezza) 

- 14) di aver erogato in ciascun anno 2009/2010/2011 un numero di pasti non inferiore a 50.000 

nel segmento della refezione scolastica; 

- 15) Certificato di iscrizione al C.C.I.A.A. competente per territorio per l’attività di servizi di 

refezione scolastica e di ristorazione collettiva per enti pubblici e privati , di data non anteriore a 

sei mesi  da quella fissata per la gara;.   

 - 16) idonee referenze bancarie riferite alla presente gara; 

 - 17) di essere in possesso della certificazione D.U.R.C.pena esclusione; 

 - 18) cauzione provvisoria di €. 3.840,00 corrispondente al 2% dell’importo presunto del presente 

appalto in ottemperanza a quanto previsto dall’art.75 del decreto legislativo n.163 /2006; 

Nel caso di R.T.I. o consorzio non ancora costituiti tutte le imprese dovranno produrre la 

dichiarazione unica sostitutiva cosi come le referenze bancarie di cui al punto 16.In particolare i 

requisiti di cui al punto 8 e 9 dovranno essere posseduti e dimostrati dal raggruppamento nel suo 

complesso. Con riferimento al punto 14 si precisa che l’Impresa designata capogruppo mandataria  

dovrà possedere almeno il 60% del requisito e le mandanti la quota minima del 20% sino la 

concorrenza del requisito nel suo complesso; 

E’ consentito produrre in luogo della dichiarazione unica sostitutiva o in luogo di singole, della 

medesima, le certificazioni relative. 

 

BUSTA N° 2) Progetto tecnico sottoscritto dal titolare o dal legale rappresentante della ditta, in 

apposita busta chiusa sigillata e controfirmata sui lembi di chiusura, su cui dovranno essere 

riportati il mittente e la dicitura "ASPETTO TECNICO E PROGETTUALITA' PER LA GARA DELL’11 

Aprile 2012 SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA ANNO 2012”, contenente gli elementi 

migliorativi ed integrativi proposti dalla Ditta con allegati lutti i documenti che attestino: 

a) utilizzo di personale qualificato; 

b) progetto migliorativo sulla organizzazione, sulla gestione e sulla qualità del servizio per il cui 

dettaglio si rinvia all’art. 9. 
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 BUSTA N° 3) Offerta economica su carta da bollo o resa legale, redatta in lingua italiana, 

sottoscritta con firma leggibile e per esteso dal titolare della ditta individuale o dal legale 

rappresentante della Società, dovrà contenente l'indicazione del prezzo del singolo pasto al netto 

dell’IVA,che non dovrà risultare, pena l’esclusione, superiore all’importo posto a base d’asta, 

espressa sia in cifre che in lettere, in apposita busta chiusa sigillata e controfirmata sui lembi di 

chiusura, su cui dovranno essere riportati il mittente e la dicitura "OFFERTA ECONOMICA PER LA 

GARA DELl’11 Aprile 2012  SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA  ANNO 2012”.   In questa 

busta,oltre l'offerta non dovranno essere inseriti altri documenti. 

 

9)  CELEBRAZIONE DELLA GARA – AGGIUDICAZIONE: La gara sarà esperita presso i locali 

dell’Ente appaltante in Via  Corso Umberto ,217, aperta al pubblico,giorno 12 Aprile 2012    con 

inizio alle ore 10,00. Le offerte presentate dai concorrenti saranno esaminate da una commissione 

giudicatrice,nominata con apposito provvedimento comunale dal Dirigente del Servizio. La 

commissione in seduta pubblica, dopo avere verificato l'ammissibilità delle ditte partecipanti,aprirà 

le buste contenenti il progetto migliorativo e la relativa documentazioni allegata. La commissione 

si riunirà in seduta riservata e segreta per leggere e valutare i progetti, assegnando i relativi 

punteggi previsti dai criteri  dall’art.11 del  presente bando.  

Infine, in seduta pubblica, saranno aperte  le buste contenenti le offerte economiche per assegnare 

l'ulteriore punteggio e aggiudicare la gara. 

Possono presenziare alla celebrazione della gara, solo ed esclusivamente nelle sedute pubbliche, i 

rappresentanti delle imprese che ne abbiano interesse. 

L'eventuale rinvio della data di apertura delle buste verrà tempestivamente comunicata alle sole 

ditte che avranno presentato offerta. Si procederà alla aggiudicazione,anche in presenza di una sola 

offerta valida. La fornitura di che trattasi , sarà affidata alla ditta che avrà offerto il prezzo più 

vantaggioso salvo eventuale verifica di offerte anormalmente basse ai sensi dell'art. 86 e 87 del D. 

Lgs. 163/2006. 

 
10) FINANZIAMENTO DELLA FORNITURA E PAGAMENTO DEL CORRISPETTIVO: 

a)  il servizio è finanziato con i fondi del bilancio dell'Ente; 

b) il pagamento del corrispettivo sarà effettuato a fornitura eseguita con cadenza mensile 

posticipata, su presentazione di regolare fattura corredata dalle bolle di consegna.   
 

11 ) CRITERI PER STABILIRE L'OFFERTA ECONOMICAMENTE  PIU’  VANTAGGIOSA :Si terrà 

conto dei seguenti parametri per potere valutare al meglio le capacità delle ditte partecipanti: 

a) prezzo – massimo 30 punti. 

La valutazione dell’offerta economica avverrà con l’attribuzione del punteggio che 

scaturisce dall’applicazione della seguente formula: X = Pi x C 

                                                              Po  
            X = punteggio attribuito alla ditta concorrente 

Pi = prezzo più basso offerto fra tutti i concorrenti 

C = coefficiente fisso (30) 

Po = prezzo offerta 

b) aspetto tecnico – massimo 70 punti 

Il progetto di gestione per il servizio di ristorazione scolastica deve contenere tutti gli elementi che 

la ditta concorrente ritiene utili per raggiungere gli obbiettivi posti dall’Amministrazione 

Comunale. Il progetto sottoscritto in ogni pagina in firma leggibile dal titolare o dal legale 

rappresentante della ditta concorrente, dovrà precisare tra l’altro, il numero degli addetti che si 

intende destinare al servizio, relativi requisiti, le modalità di reclutamento ed organizzazione del 

personale, indicando il nominativo e i titoli professionali dei soggetti responsabili del servizio, 

nonché descrivere le procedure metodologiche di lavoro che si intendono adottare per lo 

svolgimento del servizio e il tipo di alimenti utilizzati. 

Il progetto di gestione sarà valutato secondo i seguenti punteggi e criteri: 
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1- Organizzazione generale del servizio ed in particolare: 

- Esistenza di un ufficio di staff dedicato stabilmente a compiti organizzativi e di controllo 

qualità interna relativa all’appalto in oggetto.                                                    Max 3 punti 

- Corsi e iniziative di riqualificazione e aggiornamento professionale per il personale 

operante sulle strutture oggetto dell’appalto per un max di 25 ore annuali.       Max 5 punti 

- Modalità di effettuazione del servizio mediante una descrizione sistematica dello stesso, 

con particolare riferimento ad ogni fase di lavoro.                                             Max 3 punti 

- Disponibilità del centro cottura alla sede centrale dell’ente appaltante              Max 10 punti                                

                               

                                - da        1 a  15 Km             p.  10 

                                - da      16  a  35 Km            p.   7 

                                - oltre           36  Km             p.   1 

2- Approvvigionamento e selezione dei fornitori ed in particolare: 

- Modalità dello svolgimento del servizio, qualità delle derrate alimentari utilizzate, modalità 

di trasporto dei pasti, numero di automezzi utilizzati.                                        Max 10 punti 

- Proposte relative alla qualità dei prodotti, con particolare riferimento ad utilizzo di prodotti 

della filiera corta e prodotti del territorio (con indicazione dei fornitori) nonché dall’utilizzo 

dei prodotti biologici. Iniziative rivolte a diffondere la corretta alimentazione. Max 12 punti 

- Proposte di iniziative e migliorie relative ai locali assegnati al fine di assicurare una 

maggior qualità ed efficienza organizzativa e comfort del servizio.                   Max 12 punti 

3- Proposte migliorative del servizio ed in particolare:  

- Sistemi adottati per la riduzione degli impatti ambientali nel servizio.              Max 10 punti 

- Innovazioni tecnologiche ed informatiche per una coerente rilevazione dei pasti (Gestione 

anagrafica degli utenti, registrazione pasti, gestione solleciti).                            Max 6 punti 

Per ciascuno dei suddetti criteri di attribuzione dei punteggi la Commissione adotterà i seguenti 

parametri: 

- insufficiente: non consente una piena valutazione sul raggiungimento del livello di qualità 

atteso = punti 0; 

- sufficiente non consente una piena valutazione sul raggiungimento del livello di qualità 

atteso -  fino al 40% del punteggio massimo previsto; 

- buono: soddisfa le aspettative – fino al 70% del punteggi massimo previsto; 

- eccellente:soddisfa completamente le condizioni e le aspettative con previsioni di una 

qualità eccellente del servizio da realizzare - fino al 100% del punteggio massimo previsto; 

Per essere ammesse alla fase di apertura dell’offerta economica, le imprese concorrenti dovranno 

conseguire un punteggio minimo di 50 punti rispetto al punteggio massimo attribuibile di 70 

relativo al progetto qualità del servizio offerto. Le imprese che non raggiungeranno tale punteggio 

saranno escluse dalla gara non risultando l’offerta prodotta coerente con gli standard funzionali e 

qualitativi minimi attesi dall’Amministrazione appaltante. 
 

12)  ADEMPIMENTI DELLA DITTA AGGIUDICATARIA: La ditta aggiudicataria. a seguito della 

comunicazione dell'Amministrazione nella quale vengono precisati modalità e termini, dovrà 

produrre gli ulteriori documenti richiesti e quanto altro necessario per la stipula del contratto. 

Nel caso risulti che la ditta aggiudicataria a seguito delle verifiche effettuate dall'Ente, non sia in 

possesso dei requisiti per l'assunzione dell'Appalto,il Comune annulla, con atto motivato 

l'aggiudicazione ed eventualmente affida la fornitura al concorrente che segue in graduatoria. Sono 

a carico dell'aggiudicatario tutte le spese inerenti e conseguenti la procedura di affidamento. 

 

13) CAUSE DI ESCLUSIONE:Si precisa che sarà escluso dalla gara il concorrente che si trovi in una 

delle seguenti situazioni:  

1- che sia in stato di fallimento, di liquidazione, di cessazione attività, di concordato preventivo e 

di qualsiasi altre situazione equivalente; 

2- nei confronti del quale sia in corso procedura di cui alle lettera precedente o che abbia 

presentato domanda di concordato preventivo; 
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3- che abbia riportato condanna, con sentenza passata in giudicato per un reato che incida 

gravemente sulla moralità professionale; 

4- che nell'esercizio della propria attività professionale abbia commesso un errore grave accertato, 

con qualsiasi mezzo di prova dall'Ente appaltante; 

5- che non sia in regola con gli obblighi concernenti le dichiarazioni ed i conseguenti adempimenti 

in materia di contributi sociali; 

6- che non sia in regola con gli obblighi concernenti le dichiarazioni in materia di imposte e tasse 

ed i conseguenti adempimenti; 

7 -che abbia reso false dichiarazioni in merito ai requisiti e condizioni rilevanti per concorrere 

all'Appalto. 

 

AVVERTENZE 

 

A ) Il recapito del plico sigillato contenente i documenti per la partecipazione alla gara in oggetto 

rimane ad esclusivo rischio del mittente ove, per qualsiasi motivo anche di forza maggiore, lo 

stesso non giunga a destinazione presso gli uffici comunali entro il termine perentorio indicato dal 

presente bando. 

B)  Saranno esclusi dalla gara i plichi privi di chiusura sigillata e non sia controfirmata sui lembi di 

chiusura. 

C)  Sarà motivo di esclusione la mancata presentazione del progetto migliorativo. 

D)  Sarà esclusa dalla gara il progetto migliorativo contenuto in busta che non sia chiusa e non sia 

controfirmata sui lembi di chiusura o quando manchi una sola delle due modalità sopra dette. 

E)  Sarà esclusa dalla gara l'offerta contenuta in busta la quale non sia chiusa, sigillata e non sia 

controfirmata sui lembi di chiusura. Si precisa che si farà luogo all'esclusione dalla gara quando 

manchi una sola delle due modalità sopra dette. 

F)  Non hanno efficacia le eventuali dichiarazioni di ritiro delle offerte già presentate. 

G ) Si procederà all'aggiudicazione dell'appalto anche nel caso in cui sia pervenuta o sia rimasta in 

gara una sola offerta. 

H). Non sono ammesse offerte condizionate o espresse in modo indeterminato o con semplice 

riferimento ad altre proprie o di altri saranno pure escluse offerte alla pari ed offerte in aumento. 

I ) Quando vi sia discordanza fra il prezzo unitario offerto indicato in cifre e quello indicato in 

lettere, è valido il prezzo più vantaggioso per l'Amministrazione. 

J ) Nel caso di offerte uguali si procederà all'aggiudicazione per sorteggio a norma dell'art.. 77 del 

R.D. 23/05/1924. n. 827. 

K)  L'Amministrazione si riserva di disporre in auto tutela con provvedimento motivato ove ne 

ricorra la necessità, la riapertura della gara già conclusa e l'eventuale ripetizione di essa. 

L.)  Qualora da accertamenti d'ufficio risulti che la Ditta aggiudicataria non sia in possesso dei 

requisiti per l'assunzione dell'appalto si procederà alla aggiudicazione della Ditta che segue in 

graduatoria; identica procedura sarà adottata nel caso in cui l'Amministrazione adotterà in corso di 

appalto provvedimento di recesso del contratto. 

M) All'aggiudicazione seguirà la stipula del contratto le cui spese saranno a carico della ditta, la 

quale dovrà costituire una cauzione da calcolarsi ai sensi dell'art. 24 del capitolato d'oneri pari al 

5% del valore della fornitura complessiva relativa a tutto il periodo di esecuzione. 

N) Si farà luogo all'esclusione della gara nel caso che manchi o risulti incompleto. irregolare o 

inesatto qualcuno dei documenti richiesti. 

O) Per partecipare alla gara non è richiesta la presentazione di alcun altro documento o 

dichiarazione non prescritto dal presente bando. 

P) Tutte le spese per la stipula del contratto e registrazione, bolli, diritti vari ed ogni altro onere 

inerente sono a totale carico della Ditta aggiudicataria. 

Q)  L'impresa dovrà espletare direttamente il servizio affidatole. 

R.) E' vietato il subappalto. 

S)  Mancato versamento alla autorità per la vigilanza (p.5 del bando). 
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T) In caso di inadempienza. ferme restando le sanzioni penali è facoltà dell'Amministrazione di 

chiedere la risoluzione del contratto come previsto dalla legge. 

Si fa presente che la ditta aggiudicataria, ove ricorrano presupposti di necessità e di urgenza. dovrà 

procedere del servizio in pendenza di stipula del contratto, e sotto riserva di legge, su disposizione 

del Responsabile del Servizio . 

I documenti richiesti non verranno restituiti ed e' esclusa la competenza  arbitrale. 

Per il presente appalto non è consentita la revisione dei prezzi. 

La partecipazione alla gara comporta la piena ed incondizionata accettazione di tutte le 

disposizioni contenute nel presente Bando e nel Capitolato d'Oneri e per quanto non previsto 

valgono le norme contenute nelle vigenti leggi nazionali e regionali in quanto applicabili. 

                                                                         

 

                                                                             R.S.A. 

                                                                               Dr.ssa Antonina Pinto                                                                               

 

 

 

                                                                               


